Segel richtig setzen

Die Zukunft voraus denken

Einladung zum Partneranlass

Liebe Rotarierinnen und Partner, liebe Rotarier und Partnerinnen

Die Erndhrung einer stark wachsenden Weltbevilkerung ist eine der grossen
zukunftigen Herausforderungen. Lassen wir uns in die Welt der

Delikatessen der Zukunft

fuhren. Wir geniessen eine einzigartige Symbiose von klassischer Gourmetkiiche und
Degustationshappchen mit Nahrungsmitteln der Zukunft. Ernahrung mit Mehlwirmern,
Grillen und Heuschrecken? Das ist fur uns gewohnungsbedurftig, vielleicht sogar
abstossend. Keine Angst, das Probieren dieser Delikatessen ist freiwillig, Mann/Frau
weiss jederzeit, was serviert wird. Anschliessend geniessen wir ein klassisches
Gourmetmenu nach alter Tradition, garantiert ohne Lebensmittelinsekten! Ein
interessanter Abend mit viel Gesprachsstoff wartet auf uns.

DATUM Dienstag, 28. August 2018

ZEIT 18:30 Uhr

ORT Restaurant Kreuz, Seetalstrasse 90, 6032 Emmen

KOSTEN CHF 70.- pro Person (Apéro, Nachtessen, Wasser und Kaffee)

ANMELDUNG Bis 21. August 2018 auf www.rc-luzernseetal.ch
(oder Mail an natascha.forster@wiss.ch , Tel 058 404 42 90 jeweils Mo+Do)

Wir freuen uns, euch zu diesen Leckerbissen zu begriissen und winschen

Mast und Schotbruch

/ 4 / .(xéiéd 7. August 2018

Jiurg Meyer Eugen Moser Rotary
Prasident Programmchef Club Luzern-Seetal


mailto:natascha.forster@wiss.ch

PROGRAMM

PORTRAT

ORT

Parkplatze

18:30 Uhr Apéro

19:00 Uhr Degustationsmenu in drei Gangen mit
Delikatessen der Zukunft - zubereitet von
Hans-Peter Suter - begleitet von interessanten
Informationen zur Ernéhrung der Zukunft von
Urs Fanger, CEO entomos AG

20.00 Uhr Gourmetmenu klassisch in drei Gadngen
22:00 Uhr Ende der Veranstaltung

Hans-Peter Suter
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) Wirt Restaurant Kreuz ﬂ

Wir setzen uns fur eine gehobene Gastronomie ein. Dieses
Engagement verschafft uns viele zufriedene Géste und 16 Gault
Millau Punkte. Die langjahrige Erfahrung setzen wir in unseren
verschiedenen Gaststuben mit unterschiedlichen Speisen um.

Urs Fanger

Urs Fanger

Geschaftsfilhrer

urs.fanger@entomos.ch

Die Entomos AG bietet Lebensmittelinsekten aus eigener Produktion,
unter der Marke Gourmetbugs an. Mit unseren Kochbichern kbnnen
Sie einfach ausprobieren, wie unsere Insekten am besten
schmecken. Uberraschen Sie sich und Ihre Freunde mit einem
verlockenden Geschenk, oder einem unvergesslichen Menu aus
essbaren Insekten!

Restaurant Kreuz
Seetalstrasse 90
6032 Emmen

beim Restaurant vorhanden



